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A Hinweise

1 Hinweise
1.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Personenschdden

e ACHTUNG: Wenn die Tir oder
die Turdichtung beschadigt sind,
darf der Backofen bis zur
Reparatur durch zusténdiges
Personal nicht benutzt werden.

* ACHTUNG: Die Ausfihrung
eines beliebigen Wartungs- oder
Reparatureingriffs, bei dem die
Schutzvorrichtung gegen die
Mikrowellen entfernt werden
muss, ist fur alle, mit Ausnahme
des zustandigen Persondls,
ausgesprochen gefahrlich.

* ACHTUNG: Flussigkeiten und
andere Speisen dirfen nicht in
hermetisch verschlossenen
Behdltern aufgewdarmt werden, da
diese explodieren konnen.

e ACHTUNG: Das Gerét und seine

zugdanglichen Teile erhitzen sich
sehr stark wéhrend des

Gebrauchs.

e Die Heizelemente wahrend des
Betriebs nicht berihren.

e Kinder unter 8 Jahren dirfen sich
nicht in der Néahe des Gerdtes
aufhalten, wenn sie nicht
kontinuierlich beobachtet werden.
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e Dieses Gerdt darf verwendet

werden von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
eingeschrénkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fehigkeiten oder Personen, die
keine Erfahrung im Umgang mit
Elekirogeraten haben, sofern
diese von Erwachsenen, die fir
ihre Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerdét
spielen.

Die Reinigung und Wartung
dirfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder erfolgen.

Das Gerdt nach dem Gebrauch
ausschalten.

Wenn Rauch austritt, das Gerat
unverziglich ausschalten oder
vom Stromnetz trennen und die Tur
geschlossen halten, damit
etwaige Flammen geldscht
werden.

Niemals versuchen, eine Flamme
oder einen Brand mit Wasser zu
l&schen.

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal und
unter Bericksichtigung der
geltenden Noormen vorgenommen
werden.

Keine Verdnderungen an diesem
Gerdt vornehmen.



* Keine spitzen Gegenstande aus * Sicherstellen, dass keine
Metall (Besteck oder Gegensténde in der Tur stecken
Kichenhelfer) in die Offnungen bleiben.
einfihren.

1.2 Hinweise zur Verwendung des
Mikrowellenherds

e Niemals versuchen, das Gerat

ohne den Eingriff eines L
qualifizierten Technikers zu * Das Gerét beim Garen von

Speisen in Plastik- oder
Papierbehdltern niemals
unbeaufsichtigt lassen.

reparieren.

* |st das Netzkabel beschéadigt,
muss unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert werden,
der dasselbe austauschen wird.

Schaden am Gerat

* Keine scheuernden oder
&gtzenden Reinigungsmittel fur die
Reinigung der Teile aus Glas
verwenden (z.B. Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

* Eventuell Kochbesteck aus Holz
oder Kunststoff verwenden.

e Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

e Offnungen, Liftungsschlitze und
Wérmeauslasse nicht abdecken.

* Das Gerat wéhrend
Garvorgéngen, bei denen Fette
oder Ole freigegeben werden
kannen, nicht unbeaufsichtigt
lassen.

* Dieses Gerat darf nicht als
Raumbheizer benutzt werden.

e Es muss vermieden werden, sich
an die offene Tur anzulehnen oder
sich darauf zu setzen.
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Hinweise

A

e Die Mikrowellen ausschlieBlich for o

die Zubereitung von Lebensmitteln,
die fur den Verzehr bestimmt sind,
verwenden. Weitere
Verwendungen werden
ausdricklich untersagt (z.B.
Trocknen von Kleidern, Wérmen
von Pantoffeln, Schwammen,
feuchten Tichern o0 A,
Austrocknen von Speisen) und
kénnen Verletzungen oder Bréinde
zur Folge haben.

Das Gerat regelmaBig reinigen
und eventuelle Speiserickstande
entfernen.

Die Speisen nicht mithilfe von
Mikrowellen trocknen.

Die Mikrowellen nicht zum
Erwdrmen oder Frittieren von Olen
verwenden.

Das Gerdt nicht zum Erwdrmen
von alkoholhaltigen Speisen oder
Getrdnken verwenden.

Sauglingsnahrung darf nicht in
verschlossenen Behdaltern erwdirmt
werden. Den Deckel oder
Schnuller (bei einer Babyflasche)
abnehmen. Nach erfolgtem
Garvorgang immer die
Temperatur Uberprifen, da diese
nicht zu hoch liegen darf. Den
Inhalt gut vermischen oder
schitteln, um die Temperatur
darunter gut zu verteilen und
Verbrennungen zu vermeiden.
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Fier in der Schale oder ganze
gekochte Eier nicht erwérmen, da
diese auch nach dem Erwérmen
explodieren kénnen.

Vor dem Garen von Speisen mit
harter Haut oder Schale {zum
Beispiel: Kartoffeln, Apfel, usw.)
muss die Schale angestochen
werden.

Keine Speisen, die in
Lebensmittelverpackungen
enthalten sind, erwdérmen.

Die Mikrowellen-Funktionen nicht
bei leerem Garraum verwenden.

Nur Geschirr und Kichenhelfer,
die fur den Mikrowellenherd
geeignet sind, verwenden.

Keine Aluminiumbehdlter zum
Garen von Speisen verwenden.

Kein Geschirr mit
Metallverzierungen verwenden
(Gold-/Silberverzierungen).

Das Gerdt arbeitet im 2,4 GHz
ISM-Frequenzband.

Gemal den Richilinien zur
elekiromagnetischen
Vertraglichkeit gehért das Gerat
der Gruppe 2 und der Klasse B an
(EN 5501 1).



Hinweise A

¢ Dieses Gerdat entspricht den o Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb mit
emsch|dgigen Richtlinien und externen Zeitschaltuhren oder mit
Bestimmungen fir die Sicherheit Fernbedienungssystemen vorgesehen.
und die elekiromagnetische 1.5 Typenschild

Vertraglichkeit. Personen mit
Herzschrittmachern wird geraten,

einen Mindestabstand von 20-30

Das Typenschild enthélt technische Daten
sowie die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen Fall

cm zwischen dem in Betrieb entfernen.

stehenden Mikrowellenherd und

dem Herzschrittmacher 1.6 Entsorgung

einzuhalten. Fir weitere E: Dieses Gerat muss gefrennt von

Informationen den Hersteller des anderen Abfdllen gesammelt

Herzschrittmachers kontakfieren. werden (Richilinien 2002/95/EG,

2002/96/EG, 2003/108/EG). Dieses

1.3 Haftung des Herstellers Gerdt enthdlt, gemah der giltigen
Der Hersteller haftet nicht fir Personen- und ~ €uropdischen Richilinien, keine
Sachschaden, die auf die folgenden nennenswerte Menge an gesundheits- und
Ursachen zuriickzufohren sind: umweltschadlichen Stoffen.
* die zweckwidrige Verwendung des Elekirische Spannung

Cerdtes;

Stromschlaggefahr

* die Nichtbeachtung der Vorschriften

dieses Bedienungshandbuches; * Die Stromzufuhr unterbrechen.

¢ unbefugte Anderungen auch nur
einzelner Geratekomponenten;

¢ Das Netzkabel von der elekirischen
Anlage frennen.

* die Verwendung von nicht originalen
Ersatzteilen. Um das Gerdt zu entsorgen:

. ¢ Das Netzkabel abschneiden und es
1.4 Zweck des Gerdtes zusammen mit dem Stecker entfernen
* Das Gerdt ist zum Garen von Speisen in (sofern vorhanden).
Privathaushalten bestimmt. Jeder andere
Gebrauch wird als zweckwidrig
angesehen. Es darf nicht verwendet

* Das Gerét bei geeigneten
Sammelstellen fir elekirische und
elekironische Abfalle abgeben, oder es

werden: beim Kauf eines gleichwertigen Geréites
* im Kichenbereich fur die im Verhélinis eins zu eins an den Héndler
Geschéftsangestellten, in Biros und in zurickgeben.
anderen Arbeitsbereichen. Die Verpackung unserer Produkte ist aus
* in Bauvernhdfen/Agrotourismen. recyclingféhigem und umweltfreundlichem
* von Hotel- und Motelgasten und in Material gefertigt.
Wohnungsanlagen. * Die Verpackungsmaterialien bei

¢ in Bed and Breakfast.
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geeignefen Sammelstellen abgeben. 1.8 Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden
die folgenden Konventionen verwendet:

Hinweise

Allgemeine Informationen iber
dieses Bedienungshandbuch, die
Sicherheit und die Entsorgung.

: . . : h Beschreibung
7 Dle.ses Bedlenlvjng.s andbuc , Beschreibung des Gerdtes und der

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist ag Zubehérteile
ein fester Bestandteil des Gerates und ist '
deshalb fur die ganze Lebensdauver des Gebrauch
Gerdtes sorgféltig und in Reichweite WY |formationen Uber den Gebrauch
aufzubewahren. % des Gerdates und der Zubehéorteile,
* Dieses Bedienungshandbuch vor der Ratschlage zum Garen.

Benutzung des Gerdtes sorgfaltig Reinigung und Wartung

durchlesen.

Anweisungen zur richtigen
Reinigung und Wartung des
Gerdtes.

Installation

Informationen fur den qualifizierten
Techniker: Installation,
Inbetriebsetzung und
Abnahmeprifung.

1. Reihenfolge von Bedienungsanweisungen.

* Einzelne Bedienungsanweisung.
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Beschreibung

2 Beschreibung
2.1 Allgemeine Beschreibung

1 Bedienblende 4 Tor
2 linke Lampe 5 Lifter
3 Dichtung 6 Halterahmen fur Roste /Backbleche

m Schiene des Rahmens

2.2 Bedienblende

1 Display

Mittels des Touchscreen-Displays ist es Um zum vorherigen Meni zurickzukehren
méglich, mit dem Gerét zu inferagieren. Die  oder eine Funktion zu beenden, muss im
Symbole dricken, um auf die verfugbaren Allgemeinen das Symbol @ gedrickt
Funkfionen zuzugreifen. Das Display zeigt
alle dem Betrieb entsprechenden
Parameter an, wie ausgewdhlte Funktion, Optionen das Symbol dricken.
Zeit-/Temperatureinstellungen oder

Einstellung der vorgespeicherten

Garprogramme.

werden. Zur Bestétigung der ausgewdhlten

207




2.3 Weitere Teile

Schienen zur Positionierung

Das Gerét verfigt Uber Schienen zur
Positionierung von Backblechen und Rosten
auf unterschiedlicher Hohe. Die
Einsatzstufen sind von unfen nach oben
ausgerichtet (siehe 2.1 Allgemeine
Beschreibung).

Lifter

e

Der Lifter kithlt den Ofen ab und setzt sich
wahrend des Garvorgangs in Betrieb.
Der Lufterbetrieb erzeugt einen normalen
Luftstrom, der Gber der Tur austritt und Gber
einen kurzen Zeitraum auch nach dem
Ausschalten des Gerétes andauern kann.

208

Beschreibung

Backofenbeleuchtung

Die Innenbeleuchtung des Gerdtes sefzt
sich in Betrieb:

* wenn die Tur gedffnet wird;

* wenn eine beliebige Funktion, mit

Ausnahme der Sabbath-Funktion “
und Vapor Clean m ausgewdhlt wird;

* Wiahrend einer Funktion das Symbol -*—
driicken, um die Innenbeleuchtung

manuell zu aktivieren oder E drisicken,
um sie zu deakfivieren.

Zur Stromeinsparung schaltet sich die
Lampe eine Minute nach jedem Garbeginn
aus (diese Funktion kann tber das
Untermeni deaktiviert werden).

2.4 Mikrowelle

Das Gerdt ist mit einem
Mikrowellenerzeuger, dem so genannten
,Magnetron”, ausgestattet. Die erzeugten
Mikrowellen werden gleichmdaBig in den
Backraum geleitet, um die Speisen zu
erwarmen.

Der Autheizvorgang erfolgt mittels Reibung
der im Inneren der Speisen enthaltenen
Molekile (hauptséchlich Wassermolekile),
was eine Warmeerzeugung zur Folge hat.

Die direkt im Inneren der Speisen erzeugte
Warme erméglicht, in kirzerer Zeit als bei
einem fraditionellen Garvorgang, die
Speisen aufzutauen, aufzuwdrmen oder zu
kochen.

Die Verwendung von Behdltern, die fir das
Garen in der Mikrowelle geeignet sind,
erleichtert die gleichmaBige Verteilung der
Mikrowellen in den Speisen (siehe
Mikrowellengeeignete Materialien).



2.5 Verfigbares Zubehér Rost fir Backblech

Er kann zum Garen von Speisen, die
fropfen kénnen, iber dem Backblech
angeordnet werden.

Kochstange

Zur Ablage von Kochgeféhen mit den zu
garenden Speisen.

Glasbackblech

Wird wiéhrend des Erhitzens von
Flussigkeiten in einem Behdalter verwendet
und ist notwendig, um eine Verzégerung
des Autkochvorgangs zu vermeiden.

Fir jede Art von Garvorgang und zum
Auffangen des Fetts von Speisen, die sich
auf dem dariber liegenden Rost befinden.
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EE
3 Gebrauch

3.1 Hinweise

Mikrowellengeeignete Materialien

Allgemein mussen die fir das Garen in der
Mikrowelle verwendeten Materialien den
Mikrowellen ermaglichen, sie zu
durchdringen und die Speisen zu erreichen.




Im Folgenden ist eine Tabelle der zu Geschirrtest
verwendenden oder nicht zu verwendenen
Materialien angefuhrt:

!|OS

¢ Feuerfeste Formen Immer die Deckel
« Glaser abnehmen, Zur Prifung, ob das Geschirr fir das
e Glasbehélter Mikrowellengaren geeignet ist, kann ein
Porzellan einfacher Test vorgenommen werden:
1. Alle Zubehérteile aus dem Garraum
Ton herausnehmen.
Kunststoft* Nur, sofern sie 2. Das zu tberprifende Geschirr auf den in
* Behdlter mikrowellengeeignet die erste Schiene eingeschobenen Rost
. AT sind.
Plastikfolie Bei der Verwendung stellen.
von Folien muss 3. Das Mikrowellenprogramm auf die

darauf geachtet Hochstleistung stellen (z.B.1000W).
werden, dass diese

nicht mit den Speisen 4. Eine Gardaver von 30 Sekunden
in Berthrung einstellen.
kommen.

*nur, sofern hitzebestdndig 5. Den Garvorgang starten.

!eto"

¢ Aluminiumfolie

¢ Aluminiumformen Sie kénnen
* Teller Lichtbégen oder
* Metallkichenhelfer Funken erzeugen.

* Bander fir

Gefrierbeutel
Holz

6. Am Testende muss das Geschirr kalt oder
lauwarm sein. Sollte es heif sein, ist es fur
Papier Brandgefahr das Mikrowellengaren nicht geeignet.

Kristallglaser

Behalter aus Styropor Verderbgetahr der
Speisen.

“nur, sotern hitzebestandig
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3.2 Erster Gebrauch

1. Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des
Gerdtes einschlieBlich des Zubehors
enffernen.

2. Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des
Schildes mit den technischen Daten) von
den Zubehéorteilen oder im Backraum
selbst entfernen.

3. Alle Zubehéorteile des Gerdtes entfernen
und waschen (siehe 4 Reinigung und

Wartung).

4. Den noch leeren Ofen auf die héchste
Temperatur aufheizen (mit fraditioneller
Funktion), um eventuelle Ricksténde des
Herstellungsprozesses zu beseitigen.

3.3 Gebrauch der Zubehérteile

Roste und Backbleche

Roste und Backbleche mussen bis zum
Anschlag in die seitlichen Schienen
eingesetzt werden.

* Die mechanischen Sicherheitssperren
vermeiden ein ungewolltes
Herausziehen des Rostes und missen
immer nach unten und zur Rickseite des
Ofens gerichtet sein.
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Rost fir Backblech

Der Rost fur Backblech wird in das
Backblech eingesefzt. Auf diese Weise
kann das Fett getrennt von den zu
garenden Speisen aufgefangen werden.




Gebrauch

Kochstange
Wehrend der Verwendung der

Mikrowellen zum Erwérmen oder Erhitzen
von Flussigkeiten kann eine Verzégerung
des Autkochvorgangs aufireten. Um dieses
Phanomen zu vermeiden, muss wahrend
der Aufheizphase die mitgelieferte
Kochstange (oder ein Lffel aus
hitzebesténdigem Kunststoff) in den
Behdlter eingefihrt werden.

Unsachgemdfe Verwendung
Explosions-/

Verbrennungsgefahr

* Um eine Explosion im Inneren des
Cerdtes oder ein plétzliches Austreten
der kochenden Flussigkeit zu vermeiden,
muss die Kochstange immer in die zu
erhitzende Flussigkeit hineingestellt
werden.

UbermaBige Temperatur
Gefahr von Schaden am Gerat

* Die Kochstange nur bei
Mikrowellenfunktionen verwenden. Die
Stange darf nicht bei Kombi- oder
traditionellen Programmen verwendet
werden.

3

3.4 Gebrauch des Backofens

Erster Gebrauch

Beim ersten Gebrauch oder nach einem
Stromausfall erscheinen auf dem Display

die blinkenden Zeichen [§JQHO]0): Vor dem

Beginn eines beliebigen Garvorgangs muss
die aktuelle Uhrzeit eingestellt werden (bei
der ersten Inbetriebnahme wird auberdem
empfohlen, die gewinschte Sprache
einzustellen).

Das Display berthren, um auf das Men(
der Einstellungen zuzugreifen.

Bei der ersten Inbetriebnahme ist
das Gerdat auf die Standard-
Sprache ,Englisch” eingestellt.

einem Stromausfall einige
Sekunden abwarten, bevor mit der
Bedienung des Gerdites
fortgefahren wird.

1
/ Beim ersten Anschluss oder nach




=, Gebrauch

-]

Startbildschirm

Aut die angezeigte Uhrzeit im Display
dricken. Uber den , Startbildschirm” des
Gerdtes kdnnen nun die verschiedenen
verfigbaren Funktionen ausgewdhlt werden.

1 Einstellungen
2 Programme
3 Backofenfunkfionen
4 Sonderprogramme

5 Eigene Programme

Funktionen mit Mikrowellen
UnsachgeméBer Gebrauch
Gefahr von Schéaden am Gerét

Wehrend der Verwendung der

Mikrowellen missen die Speisen in einen

geeigneten Behdlter gegeben werden, der

auf den in die erste Schiene

eingeschobenen Rost gestellt werden
muss.

KEINE BEHALTER /ZUBEHORTEILE
(Backbleche, Glasbackbleche usw.)
VERWENDEN, DIE DIREKT AUF DEN
BODEN DES BACKRAUMS GESTELLT

=
=
v-

/ Um bei verléingerter Mikrowellen-

£ | und Kombi-Garung optimale

Ergebnisse zu erzielen, sollten die
Speisen ein- oder mehrmals
umgerUhrt werden.



Gebrauch

1. Die Speise in den Backraum geben.
2. Im , Startbildschirm” den Menpunkt

Backofenfunktionen auswdhlen.

/ Bei Garvorgdngen nur mit

& | Mikrowellen fihrt das Gerét keine
Vorheizphase durch. Die Speisen
kénnen sofort in den Backraum
eingefuhrt werden.

4. Das Symbol dricken, um die

Gardauer zu éndern.

3

5. Die gewinschte Dauer eingeben (zum
Beispiel 5 Minuten: Zuerst das Feld der
Minuten driicken, dann die Nummern O

und 5).

6. Zur Bestatigung das Symbol

driicken.

1][2][3][4][5]

l6][7][8][9][0]
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7. Das Symbol dricken, um die

Mikrowellenleistung zu Gndem

(zwischen 1T00W und TO00WV).

8. Mit den Symbolen und @ kann

der Wert der gewiinschten Temperatur

min 100 W
max 1000 W

Q. Zur Bestdtigung das Symbol

driicken.

@ min 100 W
max 1000 W

eingestellt werden (zum Beispiel 900 W).

=, Gebrauch

10. Das Symbol drucken, um die

Mikrowellengarung zu starten.

11. Im Display werden die gewdahlte
Funktion, die eingestellte Leistung, die
aktuelle Uhrzeit und die Restzeit bis zum

Ende der Funktion angezeigt.

<, 04m 59s

® oo0wW ¥



Gebrauch

12. Am Ende des Garvorgangs zeigt das
Display ,Mikrowellenfunktion beendet”
an und es ertént ein akustisches Signal,

das durch Driscken der Symbole
oder m abgeschaltet werden kann.

< 00m 00s
® 900W %

N
L 1

Das Zuriick-Symbol

Sekunden lang gedrickt halten,
um den Garvorgang zu jedem
beliebigen Zeitpunkt unverziglich
zu unterbrechen und zum
Hauptment zurickzukehren.

@ einige

Mikrowellenleistung

Im Folgenden sind die auswdéhlbaren
Leistungen aufgefuhrt:

Leistung (W) Geeignet fiir
100
200 Auftauen von Speisen
300
400 Garen von Fleisch oder
fir schonende
500 Garvorgénge
600
Aufwéarmen oder Garen
700 )
von Speisen
800
Q00 Aufwdrmen von
1000 Flussigkeiten

3
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Kombinierte Programme

e | Unter einem kombinierten

1 Garprogramm versteht man einen
traditionellen Garvorgang, der mit
einem Mikrowellenprogramm
kombiniert ist.

Liste der kombinierten Programme
Unsachgeméfe Verwendung
Gefahr von Schaden am Gerat

* Keine kombinierte Programme zum

Erwdrmen oder Kochen von
Flissigkeiten verwenden.

gl M ikrowelle + Grill
——
Al Die Verwendung des Grills erzeugt

eine perfekfe Bréunung der
Oberfléiche der einzelnen Speisen.
Die Wirkung der Mikrowellen
ermdglicht hingegen ein schnelles
Garen des Speiseninneren.

==l Mikrowelle + Statisch + Umluft

G D Berich des Lifters in
Verbindung mit dem traditionellen
Garvorgang versichert auch bei
komplizierten Rezepten ein
gleichmaBiges Backen. Die
Wirkung der Mikrowellen
ermaglicht hingegen ein schnelles
Garen des Speiseninneren.

=P Mikrowelle + Heif3luft
Programm fir kombiniertes Garen

mit zirkulierender HeiBluft, das die
Speisen dank der Zirkulation der
Heifluft und der Mikrowellen in nur
kurzer Zeit gart.

Gebrauch

1. Im , Startbildschirm” den Menipunkt
Backofenfunktionen auswdhlen.

o33°sMeg

i =& E

N

. Die gewiinschte ,Kombi-Funktion”
auswdhlen.

Im Display erscheint die Bildschirmseite zur
Einstellung der Parameter des
ausgewdhlten kombinierten Programms.

12:30 —I 700 @

Mikrow. statisch+Umluft
P

e

< 00 h 00 m 2
® 700W *

fuir Funktionsbeginn Start driicken @

e | Beim kombinierten Programm

1 Mikrowelle+Girill ist aufgrund der
Garart und zugunsten einer
schnelleren Garung keine
Vorheizphase vorgesehen.




Gebrauch

Nun kénnen folgende Einstellungen
abgeéndert werden:

die Gardaver (das Symbol

dricken);

die Gartemperatur (den Temperaturwert
dricken, 170° Beispiel in der
Abbildung];

die Mikrowellenleistung (das Symbol

dricken).

. Am Ende der gewinschten

Abdanderungen das Symbol

driicken, um den kombinierten
Garvorgang zu starten.

Das Gerdt beginnt die Vorheizphase. Im
Display wird die gewdhlte Funktion, die
voreingestellte Temperatur, die Uhrzeit und
der Verlauf bis zum Erreichen der

Temperatur (Vorheizphase) angezeigt.

12:35

Mikrow. statisch+Umluft

< 00h 15m
® 500W ¥

Aufheizphase

Am Ende der Vorheizphase wird ein
akustisches Signal ausgeldst, um zu
signalisieren, dass die Speisen nun in den

Backofen gegeben werden kénnen.

12:39

Mikrow. statisch+Umluft

< 00h15m

® 500W

Gargut in Backofen legen
Drehknebel rechts driicken

Bedienknebel dricken, um den
Garvorgang zu starten.
12:40

Mikrow. statisch+Umluft

< 00h14m
£ 3

® 500W

Funktion lauft

Das Zuriick-Symbol
Sekunden lang gedrickt halten,

einige

um den Garvorgang zu jedem

3

4. Nach dem Einfihren der Speise den

beliebigen Zeitpunkt unverziglich

zu unterbrechen und zum
Hauptmen zurickzukehren.
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Traditionelle Funktionen
1. Im ,Startbildschirm” den Menipunkt
Backofenfunktionen auswdhlen.

2. Das Symbol dricken, um auf das

Meni der traditionellen Funktionen
zuzugreifen.
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4. Das Gerét beginnt die Vorheizphase. Im

Display wird die gewdhlte Funktion, die

voreingestellte Temperatur, die Uhrzeit

und der Verlauf bis zum Erreichen der

Temperatur (Vorheizphase) angezeigt.
12:30

Heissluft

Aufheizphase

5. Am Ende der Vorheizphase wird ein
akustisches Signal ausgelsst, um zu
signalisieren, dass die Speisen nun in
den Backraum gegeben werden

konnen.
12:37

Heissluft

Funktion lauft

/ Das Zuriick-Symbol

= | Sekunden lang gedrickt halten,
um den Garvorgang zu jedem
beliebigen Zeitpunkt unverziglich
zu unterbrechen und zum
Hauptment zurickzukehren.

einige
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Anderung eines Programms wéhrend
des Garvorgangs

1. Zur Anderung des Programms das
entsprechende Symbol dricken.

12:42
Heissluft

Funktion lauft

2. Das Symbol dricken, um auf das

Meni der traditionellen Funktionen
zuzugreifen.

3. Das Symbol des neven gewiinschten
Programms driicken.

3

4. Im Display wird das gewdhlte Programm,
die voreingestellte Temperatur, die
aktuelle Uhrzeit und der Verlauf bis zum
Erreichen der neuen voreingestellten
Temperatur angezeigt.

12:43
Statisch

Aufheizphase

Anderung der voreingestellten
Temperatur

1. Den Temperaturwert driicken, um diesen
zu Gndern.

12:50
Statisch

Funktion lauft

2. Die Symbole und @ verwenden,

um den Wert der gewiinschten
Temperatur einzustellen.

200

min 50 °C
@ max 280 °C
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3. Zur Bestatigung das Symbol dricken.

12:51
Statisch

Aufheizphase

Unterbrechung einer Funktion
Zur Unterbrechung einer Backofenfunktion

das Zurick-Symbol circa 2 Sekunden

lang dricken. Die gewinschte Option
auswdhlen.

Vorgang unterbrechen?

/ Das Zuriick-Symbol einige

= | Sekunden lang gedrickt halten,
um den Garvorgang zu jedem
beliebigen Zeitpunkt unverziglich
zu unterbrechen und zum
Hauptmen zurickzukehren.
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Liste der traditionellen Programme

Eco
Die Kombination aus Lifter und

HeiBluftbeheizung im ECO-Modus
ist besonders zum Garen auf einer
einzigen Schiene geeignet und
verbraucht wenig Strom.

Statisch

Die Warme kommt gleichzeitig von
oben und von unten, weshalb sich
dieser Vorgang fur das Garen von
Speisen besonderer Art eignet. Der
fraditionelle Garvorgang, auch als
stafisches Backen bekannt, eignet
sich zum Garen von jeweils nur
einem Gericht. Ideal fur gefillte
Torten, Brof und Speisen im
Schmortopf. Auch geeignet fur feftes
Fleisch, wie Gans oder Ente.

Grill

Die von der Grillheizung
stammende Warme ermaglicht,
besonders bei mitfleren bis dinnen
Fleischsticken, ausgezeichnet zu
grillen. Zusammen mit dem
Drehspief (wo vorgesehen)
erméglicht er am Ende des
Grillvorgangs den Speisen eine
gleichmaBige Braunung zu
verleihen. Ideal fur Toasfs oder
Kase-Toppings. Diese Funktion
erlaubt ein gleichmébiges Grillen
von groen Speisemengen,
besonders Fleisch.
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e Statisch + Umluft HeiBluft
Gl Der Betrieb des Lifters in Die Kombination aus Lifter und

Verbindung mit dem traditionellen HeiBluftbeheizung (im hinteren

Garvorgang versichert auch bei Ofenteil eingebaut) erméglicht das
komplizierten Rezepten ein Garen von verschiedenen Speisen
gleichmabiges Backen. Ideal fur auf mehreren Ebenen,
Braten. vorausgesetzt sie bendtigen die
gleichen Temperaturen und
EEESE] Grill + Umluft dieselbe Garart. Die Zirkulation der

heiben Luft gewdhrleistet eine
sofortige und gleichmébige
Verteilung der Hitze. Man kann zum
Beispiel gleichzeitig (auf
verschiedenen Ebenen) Fisch,
Gemise und Kekse backen, ohne,
dass sich Geriiche und
Geschmdcke vermischen.

~Y

Bl Dic vom Liffier produzierte Luft
mildert den starken, vom Grill
erzeugten Hitzestrom und
erméglicht so, auch dickere
Fleischsticke, wie Steaks,
Schweinekoteletts usw. optimal zu
grillen.

. Unterhitze + Umluft - HeiBluf

(Bl Dic Kombination aus Lifter und nur vroo-riel U,t ,

— Unterhitze erméglicht den Die Kombination aus Garen mit
Garvorgang zu beschleunigen.
Diese Einstellung wird empfohlen,
um zu sterilisieren oder um
oberflgchlich bereits gut gegarte,
aber innen noch rohe Speisen, die
deshalb eine mabige Oberhitze
verlangen, fertig zu backen. [deal
for aolle Speisearten.

Umluft und traditionellem Garen
erméglicht es, Speisen auf mehreren
Ebenen extrem schnell und
wirkungsvoll zu backen, ohne
Geriiche oder Geschmdcke zu
Ubertragen. Ideal fir grobe
Speisemengen, die einen infensiven
Garvorgang benstigen.

Um einen Grilleffekt zu erhalten, die
Temperatur auf den Hochstwert
einstellen. Nach Erreichen der
Héchsttemperatur das Geréit auf die
normale Temperatur zuriickstellen.
Dieser Vorgang ermaglicht, alle im
Fleisch enthaltenen Flussigkeiten zu
versiegeln und das Schrumpfen des
Fleisches zu vermeiden.
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Minutenzéhler wiahrend des Betriebs 5. Die Rickwartszahlung beginnt.
e | Diese Funktion unterbricht den :uzrt:)is

1 Garvorgang nicht, sondern

schaltet nur den Signalgeber ein. ——

1. Das Symbol wdahrend einer

Backofenfunktion dricken.

Funktion lauft

. Die Anzeige Minutenzéhler driicken. 6. Abwarten, dass der akusfische

Signalgeber den Benutzer darauf
hinweist, dass die Zeit abgelaufen ist.

Das Symbol E blinkt.

/ Das Symbol oder E

= | drucken, um das akustische Signal
zu deaktivieren. Zum Einstellen

i Die Daver des Minutenzdhlers eines weiteren Minutenzdhlers,
liegt zwischen einem Minimum von .
erneut das Symbol . drucken.
1 Minute und einem Maximum von v
4 Stunden.

3. Die gewiinschte Dauer eingeben (zum
Beispiel 25 Minuten: Zuerst das Feld der
Minuten dricken, dann die Nummern 2

und 5).

4. Zur Bestétigung das Symbol

dricken.
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Zeitgesteuerter Garvorgang

e | Der zeitgesteverte Garvorgang
1 ermdglicht einen Garvorgang zu
starten und nach einer vom
Benutzer eingestellien Gardaver
wieder zu beenden.

e | Die Aktivierung eines

1 zeitgesteuverten Garvorgangs
l6scht eine eventuell zuvor
vorgenommene Einstellung des
Minutenzéhlers.

1. Das Symbol wdahrend einer

Backofenfunktion dricken.

2. Die Anzeige Dauer dricken.

Minutenzahler

b

e | Die Dauer des Minutenzahlers
1 liegt zwischen einem Minimum von
1 Minute und einem Maximum von

13 Stunden.

3. Die gewiinschte Dauer eingeben (zum
Beispiel 25 Minuten: Zuerst das Feld der
Minuten driicken, dann die Nummern 2

und 5).

3

4. Zur Bestatigung das Symbol dricken.

5. Der zeitgesteuerte Garvorgang beginnt.

12:40
Turbo

< 00h25m

Funktion lauft

6. Am Ende des Garvorgangs zeigt das

Display ,Funkfion beendet” an und es
ertdnt ein akustisches Signal, das durch

Dricken der Symbole oder m

abgeschaltet werden kann.

13:05
Turbo

< 00h00m

Funktion beendet

/ Um den Garvorgang im manuellen

£ | Modus zu verléngem, muss ermeut

das Symbol und dann das

Symbol gedrickt werden.

Das Gerdt nimmt seinen normalen
Betrieb mit der zuvor gewdhlten
Einstellung wieder auf.
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Anderung der beim zeitgesteuerten
Garvorgang eingestellten Werte

Wehrend des Betriebs ist es méglich, die
Daver des zeitgesteuerten Garvorgangs zu
&ndern:

1. Das Symbol dricken.

2. Die Anzeige Dauer driicken.

Startzeitverz l

3. Die neue gewinschte Dauer eingeben

und zur Besfétigung das Symbol

driicken.

Garzeitverzégerung

e | Mit Garzeitverzégerung ist die

1 Funkfion gemeint, die ermaglicht,
einen Garvorgang zu einer vom
Benutzer vorher eingestellien Uhrzeit
mit automatischer Ausschaltung des
Ofens zu beenden.

1. Nach Auswahl einer Gardauer das

Symbol dricken.

2. Die Anzeige Startzeitverzégerung
dricken.
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3. Die gewinschte Uhrzeit fur das Ende der
Garzeit eingeben (zum Beispiel 19:30
Uhr: zuerst das Feld der Stunden
driicken, dann die Nummern 1 und 9;
das Feld der Minuten driicken und dann
die Nummern 3 und O).

4. Zur Besfiigung das Symbol driicken.

5. Das Gerdt ist im Wartezustand bis zur
Uhrzeit der Startverzégerung.

12:40
Turbo

< 00h25m
M, 19:30 Q

Aktivierung in
06h 25m
6. Je nach eingestellten Werten beginnt das
Gerdt eine circa 10-minitige
Vorheizphase...

18:55
Turbo

4, 00h25m

*

Aufheizphase
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7. ..um dann mit dem ausgewdhlten Anderung der eingestellten Werte beim
Programm fortzufahren. programmierten Garvorgang

JU?QSS / Nach Anderung der Gardauer

& | muss die Uhrzeit fir das
Garzeitende erneut eingestellt

< 00h25m

— werden.
Funktion lauft Wahrend des Betriebs ist es moglich, die
Dauer des programmierten Garvorgangs
8. Am Ende des Garvorgangs zeigt das zu Gndern:

Display ,Funkfion beendet” an und es 1. Das Symbol driscken.

ertént ein akustisches Signal, das durch

) 2. Die neue gewinschte Dauer eingeben
Driicken der Symbole oderm (zum Beispiel 35 Minuten) und zur

abgeschaltet werden kann. Bestatigung das Symbol @ dricken.

19:30
Turbo

< 00h00m
Q

Funktion beendet

/ Um den Garvorgang im manuellen 3. Emeut das Symbol dricken.

£ | Modus zu verléngem, muss erneut

das Svmbol und dann das 4. Die neue gewinschte Uhrzeit fir das
! Ende des Garvorgangs eingeben (zum
Symbol gedrickt werden.

Beispiel um 19:00 Uhr) und zur
Das Gerdt nimmt seinen normalen

Betrieb mit der zuvor gewdhlten Bestdligung dos Symbol driicken.
Einstellung wieder auf.

e | Aus Sicherheitsgrinden ist es nicht
1 méglich, nur die Uhrzeit der
Beendung des Garvorgangs ohne
die Gardauer einzustellen.
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Ratschlége zum traditionellen Garen

Allgemeine Ratschlage

Eine Umluftfunktion verwenden, um ein
gleichmaBiges Garen auf allen Stufen zu
erhalten.

Die Garzeiten kénnen nicht verkirzt
werden, indem die Temperatur erhoht
wird (die Speisen wirrden aufen zu stark
und innen zu wenig gegart werden).

Ratschlége zum Garen von Fleisch

Die Garzeiten hangen von der Dicke
und der Qualitéit der Speisen sowie vom
individuellen Geschmack ab.

Bei der Zubereitung von Braten ein
Fleischthermometer verwenden oder
einfach mit einem Loffel auf den Braten
dricken. Wenn er nachgibt und wieder
zurickfedert, ist er fertig, andernfalls
muss er noch einige Minuten gebraten
werden.

Ratschlége fir Garvorgénge mit Grill
und Grill + Umluft

Das zu grillende Fleisch kann auch in
den kalten Ofen geschoben werden.
Das Vorheizen wird empfohlen, sofern
der Gar-Effekt veréndert werden soll.

Bei der Funktion Grill + Umluft wird das
Vorheizen des Ofens vor dem
Crillvorgang empfohlen.

Es emplfiehlt sich, die Speisen in der
Mitte des Rostes anzuordnen.
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Ratschlége zum Backen von Kuchen und
Keksen

* Vorzugsweise dunkle Formen aus Metall

verwenden, da sie zu einer besseren
Weérmeaufnahme beitragen.

Die Temperatur und die Gardauver
hangen von der Qualitét und der
Beschaffenheit des Teigs ab.

Uberprifen, ob das Geback innen
ausreichend durchgebacken ist: Am
Ende des Garvorgangs einen
Zahnstocher in den héchsten Punkt des
Gebdackes stecken. Wenn der Teig nicht
am Zahnstocher kleben bleibt, ist der
Kuchen fertig.

Wenn der Kuchen zusammenfallt,
sobald er aus dem Ofen genommen
wird, muss beim néchsten Backen die
eingestellte Temperatur um ungeféhr
10°C gesenkt und eventuell eine
lingere Garzeit gewdahlt werden.

So kénnen Sie Energie sparen

* Den Garvorgang einige Minuten vor der

normal dafir vorgesehenen Zeit
abschalten. Die im Ofeninneren
angesammelte Hitze lgsst die Speisen fir
die restlichen Minuten weitergaren.

Die Ofentir so wenig wie méglich
offnen, um Warmeverluste zu vermeiden.

Das Innere des Gerdtes immer sauber
halten.
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3.5 Sonderprogramme PUP Hefestufe

Im Meni der Sonderprogramme sind @l Dic von oben kommende Hitze
einige Funktionen, wie der Minutenzahler beginstigt das Aufgehen von

bei ausgeschaltetem Backofen, Teigen jeder Art und garantiert ein
Auftaufunktionen oder Reinigungsfunktionen ausgezeichnetes Ergebnis in kurzer
zusammengefasst. Zeit

Im , Startbildschirm” das Symbol
== Beheizung (Aufwérmen)

Sonderprogramme auswahlen. ‘ , o
l $5 fl Dieses Funktion erméglicht,

vorgekochte und im Kihlschrank
aufbewahrte Speisen aufzuwérmen.

Sabbath-Funktion

Diese Funkfion erméglicht, die
Speisen zu garen und die
Vorschriften fur das Ruhefest der
judischen Religion dabei
einzuhalten.

Vapor Clean
Liste der Sonderprogramme Diese Funkfion vereinfacht die
Reinigung, dank der Verwendung

Minutenzéhler ( . :
von Dampf, der aus einer kleinen

Diese Funktion l&st nach Ablauf der Menge Wasser erzeugt wird, das

eingestelllen Minuten einen auf den Backofenboden gegossen

Signalton aus. wird. (siehe ,Reinigung und
Wartung”)

Auftauen nach Gewicht

-l Dicse Funkfion erméglicht, die e | Im Folgenden werden die

Speisen je nach Gewicht und Art 1 Sonderprogramme aufgefihrt,

der aufzutauenden Speise deren Verwendung néher erkléart

aufzutauen. werden sollte. Fr die Funktion
Vapor Clean, siehe “4 Reinigung

Auftauen nach Zeit und Wartung”.

Jogll Dieses Programm erméglicht, die
Speisen nach einer einstellbaren
Zeit aufzutauen.
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Minutenzdhler

e | Die Dauer des Minutenzéhlers
1 liegt zwischen einem Minimum von
1 Minute und einem Maximum von
4 Stunden.

1. Minutenzdhler aus dem Meni der
,Sonderprogramme” auswdhlen.

LU

2. Die gewunschte Daver emgeben (zum
Beispiel 25 Minuten: Zuerst das Feld der
Minuten dricken, dann die Nummern 2
und 5).

3. Zur Bestatigung das Symbol
dricken.
. Die Ruckwartszahlung beginnt.
12:30

Minutenzéhler

> 00h25m
Q

Lo
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5. Abwarten, dass der akustische
Signalgeber den Benutzer darauf
hinweist, dass die Zeit abgelaufen ist.

Das Symbol E blinkt.

/ Das Symbol oder m

= | drucken, um das akustische Signal
zu deaktivieren. Zum Einstellen
eines weiteren Minutenzdhlers,

erneut das Symbol dricken.

6. Wenn man die Anzeige der
Minutenzéhler-Einstellungen verlasst,

erscheint oben links das Symbol

das anzeigt, dass ein Minutenzahler
akfiv ist.

/ Um den Sonder-Minutenzéhler zu
& |loschen, muss die Zéhlung auf Null
gestellt werden.

e | Wenn nach Einstellung der Dauer
1 des Minutenzahlers eine Funkfion
aktiviert wird, wird diese Zeit, mif
Ausnahme einiger
Sonderprogramme, automatisch als
Minutenzéhler der
Automatikrogramme und der eigenen
Rezepte angefuhrt.

e | Diese Funktion unterbricht den
1 Garvorgang nicht, sondem
schaltet nur den Signalgeber ein.
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Auftauen nach Gewicht

1. Die Speise in den Backofen geben.

2. Auftauen nach Gewicht aus dem Meni

der ,Sonderprogramme” auswdahlen.

3. Die Art der aufzutauenden Speise
auswdahlen.

verwenden,

4. Die Symbole und @

um das Gewicht (in Kilogrammen) der
aufzutauenden Speise einzustellen.

05 &

min 0.1 kg

@ max. 1.1 kg E

5. Zur Bestétigung das Symbol

dricken.

3

6. Start auswdahlen, um die Auftaustufe zu

starten, oder Andern auswdéhlen, um die
eingestellten Parameter erneut
abzuandern.

Vor Beginn
Tir schliessen

kg 0.5 andern

7. Das Symbol dricken, um das

Auftauen nach Gewicht zu starten.
8. Das Auftauen nach Gewicht beginnt.
12:30

Auftauen nach Gewicht
Fleisch

<L 01h45m

() kgO05

Funktion lauft

Q. Am Ende erscheint im Display die
Anzeige ,Funktion beendet” und es
ertént ein akustisches Signal, das mit

dem Symbol E abgeschaltet werden

kann.

14:15

Auftauen nach Gewicht
Fleisch

5 00h00m
() kgo0.5

Funktion beendet
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Voreingestellte Parameter:

Typologie Gewicht (Kg) Zeit
Fleisch 05 0Th 45m 6.
Fisch 0.4 OOh 40m
Obst 0.3 OOh 45m
Brot 0.3 OOh 20m

Auftauen nach Zeit

1. Die Speise in den Backofen geben.

2. Auftauen nach Zeit aus dem Meni der
,Sonderprogramme” auswdhlen.

3. Die gewinschte Dauer eingeben (zum
Beispiel 1 Stunde: zuerst das Feld der
Stunden dricken, dann die Nummern O

und 1).

5.

/.
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Das Symbol erneut dricken, um das

Auftauen nach Zeit zu starten.
Das Auftauen nach Zeit beginnt.
12:30

Auftauen nach Zeit

Q

< 01hoom

Funktion lauft

Bei laufendem Programm kann die
Daver der Auftaustufe abgedndert
werden (siehe ,Zeitgesteuerter

Garvorgang”). Das Symbol

dricken, um die gewiinschten
Abénderungen vorzunehmen.

. Am Ende erscheint im Display die

Anzeige ,Funktion beendet” und es
ertént ein akustisches Signal, das mit

dem Symbol m abgeschaltet werden
kann.
13:30

Auftauen nach Zeit

. 00h00m

Funktion beendet

e | Die Dauver des Auffauens nach Zeit
liegt zwischen einem Minimum von
1 Minute und einem Maximum von

4. Zur Bestéiigung das Symbol dricken.
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13 Stunden.
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Vorgang ,, Turn”

Fir ein optimales Auftauergebnis wird
empfohlen, die Speise im Inneren des
Backraums ggf. zu wenden.

1. Die Speise in den Backraum geben und
parallel zur Tir legen.

2. Wenn im Display des Gerdgtes die
Anzeige ,Backofentir éffnen und
Gargut wenden” erscheint, muss die
Speise gedreht werden.

3. Die Tur &ffnen und die Speise um 90°
drehen

E

Wird die Speise nicht gewendet,
wartet das Gerdt eine Minute lang
ab und fahrt dann automatisch mit
der Auftaustufe fort.

)

3

4. Die Tur des Gerdtes schliefden und das
Symbol dricken, um die Funkfion

wieder aufzunehmen.

5. Falls notig, kann das Gerdt ereut das
Wenden der Speise verlangen. Im
Display erscheint die Anzeige
,Backofentir 6ffnen und Gargut
wenden”.

6. Bei der zweiten Wendung muss die Tur
geofinet und die Speise um 180°
gedreht werden..

7. Die Tur schlieBen und das Symbol

driicken, um die Funkfion wieder
aufzunehmen.
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Hefestufe

o | Zur Gewdhrleistung des guten

Behdlter mit Wasser auf den
Backofenboden zu stellen.

1. Den aufzugehenden Teig auf die zweite

Schiene positionieren.

2. Hefestufe aus dem Meni der
,Sonderprogramme” auswdéhlen.

@

"L o
g

3. Das Symbol dricken, um die
Hefestufe zu starten.
4. Das Gerét beginnt die Vorheizphase...
12:30

Hefestufe

Aufheizphase

5. ..um dann mit dem ausgewdhlten
Programm fortzufahren.

12:32

Hefestufe

Funktion lauft
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1 Aufgehens empfiehlt es sich, einen

. Bei laufendem Programm kann ein

Minutenzéhler bis zu maximal 4 Stunden
(siehe , Funktionen mit Mikrowellen”), die
Daver der Hefestufe (siehe
,Zeitgesteverter Garvorgang”) oder
eine verzdgerte Hefestufe (siehe
,Garzeitverzégerung”| eingestellt

werden. Das Symbol E dricken, um

die gewinschten Abanderungen
vorzunehmen.

e | Sofern nicht anders eingestell,
1 liegt die Hochstdauer der
Hefestufe bei 13 Stunden.

Fir ein optimales Aufgehen bleibt
die Backofenbeleuchtung

)

ausgeschaltet, doch sie kann zu
jedem beliebigen Zeitpunkt durch

Drijcken des Symbols m
eingeschaltet werden.

Am Ende erscheint im Display die Anzeige

,Funktion beendet” und es ertént ein

akustisches Signal, das mit dem Symbol E

abgeschaltet werden kann.
01:30

Hefestufe

Funktion beendet

/ Bei der Hefestufe ist die Standard-
£ Temperatur (40°C) nicht
abdanderbar.
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Beheizung (Aufwérmen)

e | Diese Funktion ermaglicht, die

1 vorgekochten und im Kuhlschrank
aufbewahrten Speisen
aufzuwérmen.

1. Die aufzuwérmende Speise in den
Backraum geben.

2. Beheizung aus dem Meni der

,Sonderprogramme” auswdéhlen.

g

3. Das Symbol dricken, um die

Aufwarmdauer zu éndern.

4. Das Symbol dricken, um das

Aufwdrmen zu starten.

3

Sabbath-Funktion

Bei dieser Funktion sieht das Gerdt

einige besondere
Betriebsverhalten vor:

* Der Garvorgang kann tber e
unbestimmte Zeit fortgesetzt
werden: eine Gardauer kann
nicht eingestellt werden.

* Es wird keine Vorheizphase
ausgefuhrt.

ine

* Die einstellbare Gartemperatur

liegt zwischen 60-100 °C.

* Backofenlampe ausgeschaltet,
jeder beliebige Eingriff, wie das

Offnen der Tir oder die

manuelle Akfivierung schaltet die

Lampe nicht ein.
e |nterner Lufter deaktiviert.

* Die akustischen Signale sind
deaktiviert.

Nach Aktivierung der Sabbath-

Funktion kénnen keine Parameter

verdndert werden.

Die Betatigung eines beliebigen

Knebels ist wirkungslos. Nur da

S

Zuriick-Symbol [@] bleibt aktiv,

um auf das Hauptmeni
zuriickkehren zu kénnen.
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1. Sabbath aus dem Meni der 3.6 Programme

,Sonderprogramme” auswdhlen. In diesem Modus kann ein

@ vorgespeichertes Programm fir das Garen
von Speisen ausgewdhlt werden. Je nach
ausgewdhltem Gewicht berechnet das
Gerat automatisch die optimalen
Garparameter.

Im , Startbildschirm” das Symbol

b Programme @ auswdahlen.

2. Das Symbol dricken, um die

Sabbath-Funktion zu starten, oder den
voreingestellten Temperaturwert
driicken, um diesen abzuandern (von

60°C auf 100°C).

Sabbath - Funktion

e | Indieser Funklion geht dem
1 Garvorgang eine Vorheizphase

Funktion l3uft voran, durch die der Backofen die
Gartemperatur schneller erreichen
3. Am Ende das Zurick-Symbol kann.

Am Ende der Vorheizphase wird
ein akustisches Signal ausgelsst,
um zu signalisieren, dass die
Speisen nun in den Backofen
gegeben werden kénnen. Die zu
garende Speise einfigen und den
Funktionsknebel driicken, um mit
dem Garvorgang fortzufahren.

gedrickt halten, um zum Hauptmeni
zurickzukehren.
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Aktivierung eines Programms

1. Die Symbole und dricken, um

die Art der gewiinschten Speise aus dem
Meni ,Programme” auszuwdhlen. Zur
Bestatigung dann den Namen der
Speise dricken.

Geback

Brot

2. Den Untertyp der zu garenden Speise
auswdhlen und zur Bestatigung der
Auswahl den Namen des Speisen-

Untertyps driicken.

Gemischtes Gemuse

3. Die Art der Behandlung auswdahlen
(sofern maglich, je nach ausgewdhlier
Speise) und zur Bestfdtigung den Namen
der Behandlung driicken.

gegrilltes

gebraten

4. Das Symbol

. Die Symbole und

3

dricken, um das

Gewicht der Speise zu dndem.

@

verwenden,

um das Gewicht (in Kilogrammen) der
Speise einzustellen.

kg
min 0.1 kg

E max. 2.0 kg

@

. Zur Bestatigung das Symbol

driicken.

. Erneut das Symbol driicken, um zur

ndchsten Bildschirmseite tberzugehen.

. Nun kann das ausgewdhlte Programm

gestartet werden, die Einstellungen auf
permanente Weise abgedndert oder
eine Garzeitverzégerung ausgefihrt
werden.

andern

Garzeitverzoger

kg 0.7
Garebene 2
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Q. Wird die Option Start ausgewdhlt,

beginnt der Garvorgang mit den vom

Programm vorgesehenen Einstellungen

und im Display werden alle eingestellten

Parameter angezeigt.
12:30

Gemischtes GemUse
gebraten

L, 00h42m
¥

Aufheizphase

10. Eine akutisches Signal sowie eine

Anzeige signalisieren den Moment, in
dem die Speise in den Ofen eingefugt
und der Garvorgang akfiviert werden
sollen.
12:40

Gemischtes GemUse
gebraten

<L 00h42m

*

Gargut in Backofen legen

() kg 0.7

und Start aktivieren

Die angefihrte Zeit beinhaltet nicht
die Zeit, die zum Erreichen der
Temperatur benstigt wird.

11. Das Symbol drucken, um den

Garvorgang zu starten.
Man kann zu jedem beliebigen 12:40

Zeitpunkt, auch bei laufendem : "
! o Gemischtes Gemiise
Garvorgang, einige gebraten

vor?mgestelhen Garparameter 4 ooh42m
abdndern. *

IN| =

(3 kg 0.7

Garvorgang lauft
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Beendung eines Programms Permanente Ab&nderung eines

1. Nach Beendung des Programms macht Programms )
das Gerat den Benutzer durch 1. Im ausgewdhlten Programm Andern aus
akustische Signale und dem blinkenden dem Meni der ausgewdhlten Speise
Symbol darauf aufmerksam. whlen.

13:22

Gemischtes GemUse
gebraten

andern

< 00h00m

kg 0.7 Garzeitverzéger

Garebene 2

Garvorgang beendet

: : Auf der Hauptbildschirmseite sind alle
2. Um einen emeuten Garvorgang mitden  gbanderbaren Parameter gelb markiert.

voreingestellten Parametern auszufihren
9 : 12:30 200° @A
muss das Symbol gedrickt werden Gemischtes Gemiise
gebraten

(bei Aktivierung des akustischen Signals
das Symbol zweimal driicken). Das
Gerdt nimmt, sofern es noch heifd ist, den
Garvorgang automatisch wieder auf,
andernfalls setzt sich erneut die
Vorheizphase in Betrieb.

4, 00h42m

2. Den abzudandernden Parameter driscken:

e | Der aufeinanderfolgende * Gartemperatur
1 Garvorgang ist nitzlich, um

mehrere Speisen derselben Art zu
backen. Zum Beispiel zum Backen

von mehreren, 200

aufeinanderfolgenden Pizzen.

min 50 °C

/ Es wird empfohlen, wahrend der ©  max 280 C
& | Autheizphase keine Speisenin den

— Backofen einzufigen. Die

entsprechende Mitteilung

abwarten.

3. Zum Abbrechen und Beenden des
Programms das Zuriick-Symbol

dricken.
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3. Die gewiinschten Anderungen
vornehmen.

4. Zum Speichern des Programms das
Symbol driucken. Es wird nach einer

Bestatigung der eben ausgewdhlten
Anderungen gefragt.

Programménderung
bestatigen?

* | Wird die Anderung nicht bestdtigt,
1 bleibt das Programm unveréndert.

5. Wird die Anderung bestdtigt, erscheint
im Display eine Bestatigung.

Programm gespeichert
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Tabelle der vorgegebenen Programme

FLEISCH

Untertyp

Roastbeef

Schweinskarree

Lamm

Kalb
Schweinerippchen
Schweinekotelett
Bratwurst
Schweinebauch
Gebratener Truthahn
Brathéhnchen

Gebratenes Kaninchen

Behandlung G(elzgihf

blutig ]
medium 1
durchgebraten
frisch 1
medium 1,2

durchgebraten 1,2

SEEERERE -

frisch 1

fch . P9
frisch 1 _;ﬂi;_
frisch 1 _;"c:'_
frisch 0,5 _;’;
frisch ]
frisch 1
frisch 1

Mw

(W)

300

300

300

300

Schiene

Temp.
(°C)

200

200

200

190

250

250

250

250

200

200

190

3

Zeit
(Minuten)

50
60
Q0
60
55
60

70

55
50

400
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Fisch frisch 0,5 300 1 160 30
Fisch gefroren 0,5 300 1 160 40
Wolfsbarsch frsch 05 300 160 20
Seeteufel frisch 0,5 300 1 160 35
Snapper frisch 1 300 1 160 40
Steinbutt frisch 0,5 300 1 160 30
GEMUSE

Gegrillles Gemise frisch 0,5 i - 3 250 25
Gegrillles Gemise frisch 1 - 2 200 45
Rostkartoffeln frisch 1 % 300 2 220 30
Pommes frites gefroren 0,5 R - 2 220 13




GEBACK

Untertyp
Rihrteigkuchen
Platzchen/Kekse
Muffins
Windbeutel
Meringen
Biskuitgeback
Strudel
Mirbeteigkuchen
Brioche

Croissant

BROT

Untertyp

WeiBes Hefebrot

Focaccia

Gebrauch

Behandlung G‘(*g'gifhf Funkiion ?(‘/‘V")’
frisch 1 2
frisch 0,6
frisch 0,5
frisch 0,5
frisch 0,3
frisch 1
frisch 0,5 300
frisch 0,8 :
frisch 1 2
frisch 06 R
Gewicht Mw

Behandlung (Kg) Funktion (W)

frisch 1
frisch 0,5

Schiene

Schiene

Temp.
(°C)

200

3

Zeit
(Minuten)

60

70
Q0

60

40
40

30

Zeit
(Minuten)

30

20
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=
PIZZA
Untertyp Behandlung G‘az"gi;:ht Funktion m Schiene T(eoné[:)x (M%\iit'en)
Pizza auf Blech frisch ] R - ] 250 9
Pizza gefrorene 0,3 P - 1 250 8
Pizza auf Stein frisch 0,5 RO - 1 250 6
TEIGWAREN
Untertyp Behandlung G((elzgj:ht Funktion m Schiene T(eorrép)). (Mﬁiit'en)
Nudeln tberbacken frisch 2 : - 1 220 40
Lasagne frisch 2 : : 1 230 35
Lasagne gefroren 0,3 500 1 230 %
Paella frisch 0,5 P 1 190 25
Quiche Lorraine frisch 1 : . 1 200 40
Souffié frisch 05 i ] 180 25
NIEDRIGTEMP. GAREN
Untertyp Behandlung G(elzg?ht Funktion m Schiene T(c-.;rr(l:[)m (Mﬁiir'en)
Kalb fisch | 1 %0 360
Rindfleisch blutig 1 o 1 Q0 105
Rindfleisch durchgebraten ] R ] Q0 380
Schweinefilet fisch | 1 %0 330
Lamm frisch 1 1 Q0 360
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3.7 Eigene Programme Ein Rezept hinzufiigen

Uber dieses Meni kann ein eigenes 1. Hinzufigen im Meni ,Eigene
Programm mit den gewinschten Programme” auswdahlen.
Parametern eingegeben werden. Nur bei
der ersten Inbefriebnahme wird empfohlen,
ein neues Rezept einzugeben. Nach
Speicherung der eigenen Rezepte werden

diese in dem entsprechenden Meni hinzufligy

angefuhrt. b

Im , Startbildschirm” das Symbol Eigene

Programme auswahlen. Aut der Hauptbildschirmseite sind alle
abénderbaren Parameter gelb markiert.

12:30

o33°sMeg

4, 00h35m

Rezept dndern

i =P

2. Den abzuéndernden Parameter driicken:

* Gartemperatur
Es kénnen bis zu cirka 10 eigene
Rezepte gespeichert werden.

|

200

min 50 °C

@ max. 280 °C @

¢ Backofenfunkfion e Gardauer

T 42 [

1][2][3][4][5]
7
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3. Die gewiinschten Anderungen
vornehmen.

4. Zum Speichern des Programms das
Symbol dricken. Nun muss der

Name des gerade erstellten Rezeptes
eingegeben werden.

* Gewicht der Speise

07 J&

min 0.1 kg 5. Den Namen des Rezeptes eingeben.

© max. 2.0 kg @

Das Zeichen lscht den vorherigen

Buchstaben (zum Beispiel wurde das
Rezept Rezept 1) gespeichert.

e | Der Rezepiname darf héchstens
1 10 Buchstaben einschlieBlich

Leerzeichen aufweisen.

e | Zur Speicherung des Rezeptes
1 muss der Name mindestens ein
Zeichen enthalten.

6. Nach Eingabe des neuen Rezeptnamens

das Symbol zur Bestatigung

dricken.
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7. Es wird nach einer Bestatigung der eben  Aktivierung eines eigenen Rezeptes
ausgewdhlten Anderungen gefragt. Ja

1. Ein zuvor gespeichertes eigenes Rezept
auswdhlen, wenn das Rezept

aus dem Meni ,Eigene Programme”
auswdahlen (in dem dargestellten Beispiel
wurde das Rezept Rezept 1
gespeichert).

gespeichert werden soll.

Speichern des
neuen Rezeptes?

hinzufiigen
Rezept 1

o | Wird Nein ausgewdhlt, wird die
1 erfolgte Anderung nicht

gespeichert.

2. Den Menupunkt Start auswéhlen.

8. Wird die Speicherung bestatigt,

erscheint im Display eine Bestétigung.
andern

16schen

Startzeitverzog
Rezept gespeichert

3. Der Garvorgang startet mit den
Parametern, die zuvor fir das Rezept
eingegeben wurden.

18:25
Rezept 1

4 00h35m

B *

Aufheizphase

e | Es bestehtimmer die Maglichkeit,
1 die Temperatur und die Gardauer
wdhrend des Garvorgangs
abzudndern, doch diese
Anderungen werden nicht fir
spétere Verwendungen des
Rezeptes gespeichert.
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Abé&nderung eines eigenen Rezeptes

1. Ein zuvor gespeichertes eigenes Rezept
aus dem Meni ,Eigene Programme”
auswahlen (in dem dargestellten Beispiel
wurde das Rezept Rezept 1

gespeichert).

hinzufligen
Rezept 1

2. Den Menipunkt Andern auswéhlen.

andern
16schen

Startzeitverzog

3. Dieselben Schritte ab Punkt 2 des
Abschnittes ,Ein Rezept hinzufigen”
wiederholen.

Léschen eines eigenen Rezeptes

1. Ein zuvor gespeichertes eigenes Rezept
aus dem Meni ,Eigene Programme”
auswdhlen (in dem dargestellten Beispiel
wurde das Rezept Rezept 1

gespeichert).

hinzufligen

Rezept 1

248

2. Den Menupunkt Léschen auswdahlen.

16schen

Startzeitverzog

3. Die Léschung bestatigen. Ja auswdhlen,
um das Rezept definitiv zu l&schen.

Loschen
bestatigen?

4. Wird die Loschung bestétigt, erscheintim
Display eine Bestdtigung.

Rezept geldscht!



Gebrauch =2

Garzeitverzégerung 4. Zur Bestatigung das Symbol

1. Ein zuvor gespeichertes eigenes Rezept driicken.
aus dem Meni ,Eigene Programme”
auswdhlen (in dem dargestellten Beispiel
wurde das Rezept Rezept 1

gespeichert).

5. Das Gerdt ist im Wartezustand bis zur
Uhrzeit der Startverzégerung.

18:25
Rezept 1

L 00h35m

X 1930 Q

hinzufiigen

Rezept 1

Aktivierung in
h 30m

2. Den Menipunkt Startzeitverzégerung )
auswdhlen. 3.8 Einstellungen

Uber dieses Meni kann die Konfiguration
des Produktes eingestellt werden.

start Im , Startbildschirm” das Symbol

andern Einstellungen auswdhlen.
16schen

Startzeitverzog

3. Die gewiinschte Uhrzeit fur das Ende der
Garzeit eingeben (zum Beispiel 19:30
Uhr: zuerst das Feld der Stunden
driicken, dann die Nummern 1 und 9;
das Feld der Minuten driicken und dann
die Nummern 3 und O).

1 Bei Stromausfall bleiben alle

persénlichen Einstellungen akfiv.
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Sprache

o | Ermoglicht die Auswahl der
1 gewinschten Sprache unter den
verfigbaren Sprachen.

1. Sprache aus dem Meni , Einstellungen”
auswdhlen.

Deutsch

Sprache

Uhr 12:30
Bediensperre Aus
Demo Mode

Eco-Logic

2. Die Symbole und bis zur

Auswahl der gewiinschten Sprache
dricken.

English
English (AU)
Deutsch

frangais

espariol

3. Die ausgewdhlte Sprache bestatigen.

250

Uhr

s | Ermaglicht die Ab&nderung der

1 angezeigten Uhrzeit.

1. Die S\/mbo|e oderdrUcken und

Uhr aus dem Meni , Einstellungen”
auswdhlen.

Deutsch

Sprache

12:30
Bediensperre
Demo Mode

Eco-Logic

2. Die aktuelle Uhrzeit eingeben.

12 NI

16][7][8][9][0]],

3. Zur Bestatigung das Symbol

dricken.
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Bediensperre

e | Wenn der Benutzer nach der

1 Aktivierung dieses Modus eine
Minute lang nicht auf den Betrieb
einwirkt, blockieren sich die
Bedienelemente automatisch.

1. Die Symbole oder dricken und

Bediensperre aus dem Meni
,Einstellungen” auswdahlen.

Sprache Deutsch
Uhr 12:30
Bediensperre

Demo Mode

Eco-Logic

2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung der
Bediensperre zu bestdtigen.

Bediensperre: Deaktivierung
der Bedienelemente
nach 1 min.

Wahrend des normalen Betriebs wird
dieser Modus durch die Aktivierung der

Konfrolllampe ﬂ angezeigt.

/ Um die Sperre wahrend eines

& | Garvorgangs kurztristig

auszusetzen, muss das Symbol

mindestens 3 Sekunden lang
gedrickt werden. Eine Minute
nach der letzten Einstellung wird
die Sperre wieder akfiviert.

3

Demo Mode (nur fiir Aussteller)

o | Ermoglicht, alle Heizelemente des
1 Backofens zu deaktivieren,
wdhrend die Bedienblende akfiv
bleibt.

1. Die Symbole oder drucken und

Demo Mode aus dem Meni
,Einstellungen” auswahlen.

Sprache Deutsch
Uhr 12:30
Bediensperre

Demo Mode

Eco-Logic

2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung des
Demo Mode zu bestatigen.

Demo Mode:
Ausstellungsschaltung
ohne Heizungen

st dieser Modus aktiviert, wird im
Display die Anzeige ,Demo
Mode" angezeigt.

Um das Gerdt fisr den normalen
Betrieb zu verwenden, muss dieser
Modus auf OFF gestellt werden.

I [
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Eco-Logic

e | Bei Akiivierung dieses Modus

1 vermindert das Gerét die genutzte
Leistung. Geeignet zur
gleichzeitigen Verwendung
mehrerer Haushaltsgerdte.

Wird diese Option aktiviert, wird
das Symbol neben der

Funkfion im Display angezeigt.

1. Die Symbole oder driucken und

Eco-logic aus dem Men(
,Einstellungen”auswahlen.

Sprache Deutsch
Uhr 12:30
Bediensperre Aus
Demo Mode

Eco-Logic

2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung des
Modus Eco-logic zu bestatigen.

Eco-Logic: Reduzierung
der max. elektr.
Leistungsaufnahme

/ Bei Aktivierung des Modus Eco-
£ | logic kénnen sich die
Vorheizzeiten und die Garzeiten
verléngern.

252

Bedientdne

e | Jedes Mal, wenn ein Symbol

1 gedrickt wird, &8st das Gerét
einen Ton aus. Mithilfe dieser
Einstellung kann er ausgeschaltet
werden.

1. Die Symbole oderdrUcken und

Bedientdne aus dem Meni
,Einstellungen” auswdahlen.

Uhr
Bediensperre

Demo Mode

Eco-Logic

Bedientone

2. Nein auswdahlen, um den Ton, der beim
Dricken der Symbole im Display ertént,
zu deaktivieren.

Bedientone: Aktivierung
der Bedientone durch Beriihrung
der Ikonen im Display
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Temperatur halten

e | Die Funktion ,Temperatur halten”

o | Dieser Modus erméglicht dem 1 wird sofort nach Beendung des
1 Gerét, nach Ablauf der zuvor Garvorgangs aktiviert und durch

eingestellien Gardaver (sofern eine Reihe von akustischen

diese nicht manuell unterbrochen Signalen angezeigt (siche

wird), die zuvor gegarte Speise Garvorgang oder Garende).

etwa 1 Stunde lang warm zu Nach einigen Minuten wird die

halten (bei niedrigen unten angefihrte Bildschirmseite im

Temperaturen), ohne die Display angezeigt.

organolepfischen Eigenschaften
und den wdhrend des Garens
erzielten Duft zu veréndern.

1. Die Symbole oder dricken und Warmhaltefunktion

Temperatur halten aus dem Meng
,Einstellungen” auswdahlen.

Bediensperre

Eco-Light

Demo Mode

Eco-Logic

e | Fir eine grébere Stromeinsparung
Bedientdne i 1 wird die Lampe eine Minute nach
Temperatur halten Garbeginn automatisch
ausgeschaltet.

2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung der 1. Die Symbo\e oder dricken und

Temperatur halte-Funktion zu bestétigen. Eco-Light aus dem Meni , Einstellungen”

auswdhlen.

Warmbhaltefunktion: Erméglicht
das Gargut nach Programmende

zeitlich begrenzt warm zu halten Demo Mode

Eco-Logic
Bedientone

Temperatur halten

Eco-Light
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2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung des
Modus Eco-light zu bestatigen.

Eco-Light: Ermoglicht das
Ausschalten der Innenbeleuchtung
nach 1 min.

Um zu verhindern, dass das Gerdt
die Lampe eine Minute nach
Garbeginn automatisch
ausschaltet, muss dieser Modus
auf OFF gestellt werden.

IN

Die manuelle Ein- und
Ausschaltkontrolle ist immer
verfigbar. Sofern vorhanden, das

IN

Symbol drucken, um die
Innenbeleuchtung manuell zu
aktivieren oder | um sie zu

deakfivieren.

Die Funktion Eco-light ist werkseitig
1 auf ,on" eingestellt.
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Digitaluhr
s | Zur Anzeige der digitalen
1 Uhrzeitangabe.

1. Die S\/mbo|e oderdrUcken und

Digitaluhr aus dem Meng
,Einstellungen” auswdéhlen.

Eco-Logic
Bedientdne
Temperatur halten
Eco-Light

Digitaluhr

2. Ja auswdhlen, um die Aktivierung der
Digitaluhr zu bestatigen.

Digitaluhr: Erméglicht das Ablesen
der digitalen Uhrzeit
im Stand-by Modus

Wenn keine Funktion des Gerdtes akfiv ist,
wird die Uhrzeit im Display im digitalen
Format angezeigt.

Bei kurzfristigem Stromausfall
1 bleibt die digitale Version akfiv.




4 Reinigung und Wartung

4.1 Hinweise

4.2 Reinigung der Oberflachen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelmébig gereinigt
werden.

4.3 Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine
séurehaltigen Substanzen auf Chlorbasis
enthalten.

Das Produkt auf einen feuchten Lappen
geben und auf die Fléchen aufragen.
Sorgféltig abspulen und mit einem weichen
Lappen oder einem Mikrofasertuch
abtrocknen.




4.4 Flecken oder Speiseriickstande

Auf keinen Fall Putzschwamme aus Metall
oder scharfe Schaber verwenden, die die
Oberfléchen beschadigen kénnen.
Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgféltig abspilen und mit
einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im Ofen
trocknen lassen (z. B. Marmelade), da sie
die emaillierte Beschichtung im Inneren des
Cerdtes beschadigen kénnen.

4.5 Trocknung

Beim Garen der Speisen wird im Inneren

des Backraums Feuchtigkeit erzeugt. Dabei

handelt es sich um eine vollkommen

normale Erscheinung, die den korrekten

Betrieb des Gerdtes nicht beeintrachtigt.

Am Ende eines jeden Garvorgangs:

1. das Gerat auskihlen lassen:

2. eventuelle Verschmutzungen im
Backraum entfernen;

3. den Backraum mit einem weichen Tuch
trocknen:;

4. die Tir so lange offen lassen, bis der
Backraum vollkommen trocken ist.
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4.6 Reinigung der Tirverglasung

Es empfiehlt sich, die Turverglasung sfefs
sauber zu halten. Saugfahiges
Kichenpapier verwenden. Hartnéckiger
Schmutz kann mit einem feuchten
Schwamm und einem handelsiblichen
Reiniger entfernt werden.

/ Fur die Reinigung werden die vom
&7 | Hersteller vertriebenen Produkte
empfohlen.

4.7 Reinigung des Ofeninneren

Der Backofen wird optimal erhalten, wenn
er bei abgekihltem Gerdt regelmébig
gereinigt wird.

Alle abnehmbaren Teile entfernen.

Die Roste mif heibem Wasser und nicht
scheuernden Reinigungsmitteln reinigen. Die
feuchten Teile sorgfaltig spilen und
frocknen.

Es empfiehlt sich, den Backofen
nach der Verwendung von
Spezialprodukten ungefshr 15 bis
20 Minuten bei Héchsttemperatur
in Betrieb zu lassen, um eventuelle
Rickstande zu beseitigen.

IN
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Ausbau der Halterahmen fiir Roste/ Reinigung der Oberseite des Ofens
Backbleche Das Geréit ist mit einem kippbaren

Das Entfernen der Schienenrahmen Heizelement ausgestattef, das die Reinigung
erleichtert die Reinigung der Seitenfléchen  der Oberseite des Ofens erleichtert.

noch mehr. Dieser Vorgang muss nach 1. Das obere Heizelement leicht anheben
jedem automatischen Reinigungszyklus (nur und den Feststeller um 90° drehen, um
bei einigen Modellen vorhanden) das Heizelement frei zu legen.
durchgefihrt werden.

Fur den Ausbau der Schienenrahmen: %@N e ﬁ%
1. Die zwei Befestigungszapfen des N\ ~

Rahmens l6sen.

2. Das Heizelement bis zum Einrasten sanft

hinunter dricken.

UnsachgeméaBer Gebrauch
Gefahr von Schiaden am Gerét

* Das Heizelement wéhrend des
Reinigungsvorgangs nicht tbermdafig
3. Nach Abschluss der Reinigung die zuvor biegen.
beschriebenen Vorgédnge wiederholen,

um die Schienenrahmen erneut 3. Nach erfolgter Reinigung das
einzusetzen. \/Orsichf be| den Buchsen HeiZe'emeﬂT erneut einsetzen Und den
der Abstandhalter, die in das Profil des Feststeller drehen, um das Heizelement
Rahmens eingesetzt werden missen. einzuhaken.
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4.8 Vapor Clean * Mittels eines Zerstaubers eine Lésung
aus Wasser und Spulmittel in den
Backraum sprihen. Den Zerstéuber auf
die Seitenwdnde, die Oberseite, den
Boden und die Umlenkplatte richten.

¢ Die Tur schliefben.

Einstellung des Vapor Clean
Reinigungszyklus

Vorhergehende Eingriffe

Vor dem Einschalten des Vapor Clean

Reinigungszyklus:

e Alle Zubehérteile im Inneren des
Backraums ausbauen.

* Rund 40ml Wasser auf den
Backraumboden giePen. Darauf achten,
dass das Wasser nicht aus der Vertiefung
herausflief3t.
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Reinigung und Wartung

1. Die Funktion des Reinigungszyklus Vapor
Clean aus dem Meni der
,Sonderprogramme” auswdéhlen.

®Q

@

2. Auf dem Display erscheint die Dauver und
die Temperatur des Reinigungszyklus.

12:30

Vapor Clean

< 00h18m

fur Funktionsbeginn Start driicken

Die Parameter der Dauver und
Temperatur kénnen vom Benutzer
nicht abgedndert werden.

)

3. Zur Bestatigung das Symbol

driicken. Der unterstitzte
Reinigungszyklus beginnt.
12:30

Vapor Clean

<L 00h18m

Vapor Clean
lauft

4. Bei zu hoher Temperatur im Inneren des
Backraums weisen ein akustisches Signal
und eine Meldung im Display darauf hin,
dass die Abkihlung desselben

abgewartet werden muss.

12:30

Vapor Clean

<L 00h18m

Temperatur im Backraum
zu hoch: Abktihlen lassen

5. Am Ende des Reinigungszyklus Vapor
Clean ertént ein akustisches Signal.

12:48

Vapor Clean

L 00h00m

Vapor Clean beendet
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Einstellung der programmierten Vapor
Clean

Man kann die Uhrzeit fur den Beginn der
Vapor Clean-Funkiion wie die anderen
Backofenfunktionen einstellen.

1. Nach Auswahl des Sonderprogramms

Vapor Clean das Symbol dricken.
12:30

Vapor Clean

< 00h18m

fiir Funktionsbeginn Start driicken

2. Die gewinschte Uhrzeit fur das Ende der
Vapor Clean-Funktion eingeben (zum
Beispiel 19:30 Uhr: zuerst das Feld der
Stunden dricken, dann die Nummern 1
und 9; das Feld der Minuten dricken
und dann die Nummern 3 und O).

3. Zur Bestatigung das Symbol

dricken.

4. Das Gerdét bleibt bis zur eingestellten
Startzeitim Wartezustand und startet erst
dann den Reinigungszyklus.
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Reinigung und Wartung

Ende des Vapor Clean Reinigungszyklus

1. Die Tur 8ffnen und mit einem
Mikrofasertuch den weniger
hartinéickigen Schmutz entfernen.

2. Bei Verkrustungen einen kratzfesten
Schwamm aus Messingfaser verwenden.

3. Ein fur Backsfen geeignetes
Reinigungsmittel verwenden, um fettige
Ruckstéinde zu entfernen.

4. Das restliche Wasser im Ofeninneren
entfernen.

Fur eine bessere Hygiene und um zu
vermeiden, dass die Speisen einen
unangenehmen Geruch annehmen, wird
empfohlen, den Ofen mittels einer

Umluftfunktion bei 160°C ca. 10 Minuten

trocknen zu lassen.

/ Es empfiehlt sich, wahrend dieser
&7 | Vorgénge Gummihandschuhe zu
fragen.

/ Die Ofentir kann ausgebaut
& | werden, um die manuelle

—— Reinigung der schwer
erreichbaren Teile zu erleichtern.




Was tun, wenn...

Das Display komplett erloschen ist:
* Die Stromversorgung iberprifen.

o Uberprifen, ob der eventuell in der
Stromversorgung des Gerdites
eingebaute allpolige Schalter auf ,On”
gestellt ist.

Sich das Gerdt nicht erhitzt:
o Uberprifen, ob der Modus ,Demo”
eingestellt wurde (n&here Details finden

Sie im Abschnitt ,Demo Mode (nur fur
Aussteller)”).

Die Bedienelemente nicht reagieren:

¢ Uberprifen, ob der Modus
,Bediensperre” eingestellt wurde
(n&here Informationen finden Sie im
Abschnitt ,Bediensperre”).

Die Garzeiten lénger als die in der Tabelle
angefihrten Zeiten sind:

* Uberprifen, ob der Modus ,Eco-logic”
eingestellt wurde (nghere Informationen
finden Sie im Abschnitt ,Eco-Logic”).

Beim Offnen der Tur wahrend einer
Umluftfunktion der Lufter stoppt:

¢ Es handelt sich um keinen Defekt,
sondern entspricht dem normalen Betrieb
des Gerdtes. Dadurch wird ein
ibermaBiger Warmeaustritt verhindert,
wenn die Tor wahrend des Garvorgangs
gedffnet wird. Beim Schliefen der Tur
wird der normale Betrieb des Lifters
wieder aufgenommen.




5 Installation

5.1 Elektrischer Anschluss

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Eigenschaften des
Stromnetzes sich fir die Daten auf dem
Typenschild eignen.

Das Typenschild mit den technischen Daten,
der Seriennummer und dem Prisfzeichen
befindet sich gut sichtbar am Geréit.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Betrieb des Gerdtes mit 220-240 V™.

Ein dreipoliges Kabel (3 x 1,5 mm?-Kabel,
in Bezug auf den Querschnitt des
Innenleiters) verwenden.

Fir den Erdungsanschluss ein Kabel
benutzen, das mindestens 20mm lénger als
die anderen Kabel ist.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Fixer Anschluss

An der Speiseleitung einen allpoligen
Trennschalter gemah der
Installationsrichtlinien vorsehen.

Der allpolige Trennschalter muss sich,
gemaD den Anschlussvorschriften, an einer
gut erreichbaren Stelle in Gerétendhe

befinden.

Anschluss Uber Stecker und Steckdose

Beim Anschluss sicherstellen, dass der
Stecker und die Steckdose der gleichen
Ausfihrung sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder
Shunts verwenden, da diese zu
Hitzeentwicklung oder Verbrennungen
fuhren kénnen.

5.2 Austausch des Kabels

1. Fur den Zugriff auf die Klemmleiste das
hintere Gehause des Gerates
abnehmen. Hierzu die
Befestigungsschrauben lésen.

2. Das Netzkabel austauschen.

3. Sicherstellen, dass die Kabel {Ofen oder
eventuell Kochfeld) so angeordnet sind,
dass jeglicher Kontakt mit dem Gerét
ausgeschlossen ist.



5.3 Positionierung Anordnung des Versorgungskabels

\

(Rickansicht)

Dichtung der Bedienblende

Die in der Lieferung enthaltene Dichtung auf
die Rickseite der Bedienblende kleben, um
ein eventuelles Eindringen von Wasser oder
anderen Flussigkeiten zu vermeiden.

} H H
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Installation

Befestigungsbuchsen Abmessungen des Gerdétes (mm)
D.|e Stopsel der in die Backofenfront o ] o
eingesetzfen Buchsen entfernen.
o0} D
Yol v
@ T ‘
¢
/\ 507 ~
977
(Vorderansicht)

Das Gerdt einbauen.
Das Gerdt mit den Schrauben am

Mébelstick befestigen. /J—L\

4
Die Buchsen mit den vorher ausgebauten
Stépseln abdecken.

®,

O
O
o

(Ansicht von oben)
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X

Einbau unter der Arbeitsflache (mm)
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(Seitenansicht) #
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Einbau in einen Hochschrank (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw
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